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oniedziatek — Zupa z czerwong soczewicg, ziemniakami i zielong pietruszkg 250ml; Wegierski gulasz wieprzowy 100g,
sza gryczana 100g, satatka grecka 80g; Kompot z czerwona porzeczkal/jabtko stodzony miodem malinowym 200ml;
oskwinia 1 sztuka (soczewica, seler, mleko, gorczyca, gluten)

“Wiorek — Kolorowa zupa ryzowa z brokutem i swiezym lubczykiem na rosole 250ml; Leczo warzywne 150g, kopytka 150g,
Kompot truskawka/agrest z miodem 200ml; Ciastka owsiane 30g (seler, gluten, jaja, mleko, orzechy)

Sroda — Kapusniak z kiszonej kapusty na pieczonych zeberkach 250ml;Wypiekane w piecu udko drobiowe 100g, zotty ryz
100g, marchewka z groszkiem 80g; Pomaranczowa kraina (sok ttoczony) 150ml; Banan 1 sztuka (seler, mleko, gluten)

dartek — Krem z biatych warzyw z ziotowymi grzankami 250ml; Kluski z miesem 4 sztuki, surowka z burakéw z cebulg i
Kompot Sliwka/aronia/agrest/truskawka 200ml; Mus owocowy 1 sztuka (seler, gluten, mleko, jaja)

jarzynowa z makaronem 250ml; Paluszki rybne z sosem czosnkowym 100g/30g, ziemniaki z mastem i
0g, kapusta pekinska z kiszonym ogérkiem 80g; Kompot czarna porzeczka/jabtko 200ml; Biszkopty i gruszka 1
er, mleko, gluten, ryba, jaja)
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D7a zawierajace gluten, soje, mleko, jaja, ryby, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzechy. Kazda potrawa moze zawierac sladowe ilosci wyzej wymienionych alergendw. Szkota zastrzega s
’ /
-~ _jddiospisiRs gnologicznychilosowych. Do przygotowywania potraw na ciepto uzywamy oleju rzepakowego, natomiast do suréwek i safatek oleje nierafinowane: oliwa z oliwek, rzepakowy, Inj



