TYDZIEN KO O OW 15.10. - 18.10.24

Z6lty Witorek — Rosét wotowo — drobiowy z pietruszka i lubczykiem 250ml; Zétte
risotto z kurczakiem 200g, surowka z kapusty pekinskiej z zétta papryka i kukurydzag
80g; Woda z cytryna 250ml; Melon 100g / sok owocowy 1 sztuka (seler, gluten, jaja)

Czerwona Sroda — Barszcz ukrainski z ziemniakami i fasolg 250ml; Makaron z
twarogiem i sosem truskawkowym 220g/80ml; Buraczana stodycz (sok ttoczony)
150ml; Arbuz 100g / ciastko zbozowe z zurawing 1 sztuka (seler, mleko, gluten, jaja,
soja, orzechy)

— Krem z zielonego groszku z orzechowg posypka 250ml; Kotlet
schabowy 1009, ziemniaki z mastem i koperkiem 100g, mizeria 80g; Kompot z
rabarbar/jabtko/mieta stodzony miodem lipowym 200ml; Zielone jabtko 1 sztuka
seler, orzechy, mleko, gluten, jaja)

={kly plgtek — Zurek na boczku z jajkiem i ziemniakami 250ml; Pierogi ruskie ze

en, jaja)

en, soje, mleko, jaja, ryby, seler, gorczyce, nasiona sezamu, orzechy. Kazda potrawa moze zawiera¢ sladowe ilosci wyzej wymienionych alergendw. Szkota zastrzega sobie prawo do zmian w jadtospisie z
owych. Do przygotowywania potraw na ciepto uzywamy oleju rzepakowego, natomiast do suréwek i satatek oleje nierafinowane: oliwa z oliwek, rzepakowy, Iniany.




